 Вопросы  для  аттестации  работников предприятий продовольственной  торговли.

1.Каким  Законом  РФ    

 предусмотрена ответственность 

 за  санитарное    правонарушение.

А. Законом РФ «О  санитарно-

-эпидемиологическом благополучии»

Б. Законом  РФ «О здравоохранении»

В Законом  РФ  «О  труде»

2.Как  хранятся    скоропортящиеся  

продукты.

А. Холодильники,  охлаждаемые прилавки,

 охлаждаемые  витрины.

Б. Допустимо  хранение скоропортящихся

 продуктов без холода на срок до 6 часов.

3. Правила  хранение  продуктов в 

холодильных  камерах.

А. Однородные  продукты.

Б. Все продукты, которыми  

торгует  предприятие.

4.Сбор  отходов и мусора.

А. Педальные бачки с крышками.

Б. Любая   емкость

5.Как заражаются гриппом и дифтерией.

А. При общение с больным.

Б. Через воду и пищу.

6.Обработка емкостей для сбора мусора.

А. При заполнении на 2/3 объема 

освободить и промыть  горячим 

мыльно-содовым  раствором.

Б. При  заполнении очистить  1 раз

 в неделю промыть.

7.Какие   сопроводительные документы  должны  быть  представлены на поступающие  продукты.

А. Качественное  удостоверение, 

гигиенический сертификат.

Б. Накладные на  реализуемый товар.

8. Какой  документ  подтверждает качество и безопасность  импортной  продукции.

А. Оба документа.

Б. Гигиенический сертификат, 

выданный  в   РФ.

В. Качественное удостоверение 

предприятия изготовителя.

9.Что  должно быть указано в

 качественном  удостоверении.

А. Дата, час, выработки продукции, 

температура хранения, конечный

 срок реализации.

Б. Дата выработки.

10 .Особенности течения гриппа

А.Острое начало,лихорадка(высокая температура),головная боль,боли в мышцах,суставах

Б.Наличие сыпи

В.Кашель,боли в горле,температура 37-38грС 

11.Обработка весов и другого  торгового  инвентаря.

А.Протереть  влажной тряпкой.

Б.В конце  рабочего дня промыть щелочным  раствором  затем горячей водой, просушить на решетках. 

12.Материал  для  изготовления  

разделочных  досок и колод 

для  рубки мяса.

А. Любые  породы.

Б Только твердые  породы  дерева.

13.Маркировка  разделочных  досок.

А. По видам  продуктов.

Б. По видам  продуктов с указанием

 « для  сырых»   и «вареных»  продуктов.

В. Достаточно  одной доски  с ее мытьем  после  каждого употребления.

14. Что такое здоровый образ жизни?

А.Это образ жизни, способствующий сохранению, укреплению и восстановлению здоровья человека.

Б.Это  соблюдение принципов здорового питания.
15.Каким законом определяется ограничение курения табака?

А.Федеральным законом №7 от10.01.2002 «Об охране окружающей среды»
Б.Федеральным законом №15 от10.01.2003 «Об ограничении курения табака»

16. Хранение и обработка  уборочного инвентаря.

А. Иметь  ведра и тряпки в 

достаточном  количестве.

Б. Весь  уборочный  инвентарь  

промаркировать по месту применения, хранить раздельно в специальных шкафах.

17.Что такое дезинфекция?.

А. Обработка поверхностей моющими средствами.

Б. Уничтожение микроорганизмов.

18. Какие из продуктов наиболее часто вызывают стафилококковые и пищевые отравления.

А. Колбасы, окорока.

Б. Кремовые и кондитерские изделия.

19.Как долго должны храниться 

сертификаты  на таре

поставщика.

А. До  окончания реализации продукта.

Б.В течение месяца с момента 

получения продукта.

20. Как правильно  загрузить продукты в складские  помещения.

А. Партиями, в целях четкого

 соблюдения сроков хранения.

Б. По мере освобождения свободного

 места на складе.
21 Как заражаются гепатитами «В», и «С».ВИЧ-инфекцией?
А. Половым путем, при инъекции наркотиков, и др. препаратов,любых медицинских,косметологических процедурах
Б. Через грязные руки, воду, пищу.

22.Разрешается ли совместное 

 хранение в одной камере  сырых и готовых продуктов, готовых продуктов и полуфабрикатов, испорченных 

продуктов  с доброкачественными.

А. Нет.

Б. Допускается при отсутствии 

другого холодильника.

23. Какие продукты являются факторами передачи при сальмонеллезе?

А. Мясо кур, уток мясопродукты ,яйца ,молоко

Б. Овощи, фрукты, зелень.
24. Виды ответственности за нарушение санитарных правил.

А. Дисциплинарная.

Б. Административная и уголовная.

В.  Все три вида.

25. Хранения замороженной продукции.

А. В холодильнике,

 в охлаждаемом прилавке.

Б.В охлаждаемом прилавке на

 низкотемпературном холодильнике.

В. Низкотемпературном холодильнике.

26.Кто несет  ответственность за реализацию покупателям  недоброкачественной  продукции.

А. Директор магазина.

Б. Зав. складом.

В. Продавец.

27. Как заражаются

педикулезом.

А. Через грязные  руки.

Б. При пользовании вещами  пораженного  педикулезом, при несоблюдении правил гигиены, в общей постели.

28.Хранение сыпучих продуктов.

А. На стеллажах штабелями, с просветом от  стены и между штабелями.

Б. На стеллажах навалом.

29. Как заражаются гельминтозами. 

А. Через грязные руки, не мытые овощи и фрукты, питьевую воду.

Б. Половым путем.

30.Разрешается ли в одном отделе 

реализация сырых  и готовых

  к  употреблению  продуктов.

А. Разрешается при  соблюдении режима.

Б. Нет.

31.Отпуск  нефасованных продуктов.

А. Чистыми руками.

Б. Щипцами, совками и т.д.

32. Какие из продуктов наиболее

 часто вызывают ботулизм.

А. Сыры.

Б. Консервированная продукция, 

колбаса, окорок.

33.Мероприятия по  профилактики  иерсиниоза  и псевдотуберкулеза на

 складах для хранения овощей.

А.  Периодическая    переборка

 овощей и зачистка

Б.Дератизация
В. Обследование персонала.
34.Допускается ли использование уборщиц, рабочих и случайных лиц для подготовки пищевых продуктов к продаже.

А. Нет.

Б. Допускается.

35.Разрешается ли взвешивание продуктов на весах без упаковочного  материала.

А. Нет.

Б. Разрешается при  вытирании 

весов после взвешивания.

36.Как бороться с грызунами и насекомыми.

А. Проводить борьбу с грызунами, мухами 

и тараканами собственными силами.

Б. Заключить договор со специализированной организацией 

37. Как часто проходят

работники торговли гигиеническое обучение.

А. Ежегодно.

Б.1 раз в 2 года.

38. Разрешается ли повторное  замораживание  продуктов.

А. Да. 
Б. Нет.

39.Транспортировка особо 

скоропортящихся продуктов.

А. Охлаждаемый или 

изотермический транспорт.

Б. Обычный санитарный транспорт.

40.Какими инфекционными  заболеваниями  можно  заразиться через пищевые продукты.

А. Дизентерией, гепатитомА, сальмонеллезом,  ботулизмом, иерсиниозом, бруцеллезом

Б.СПИД,  дифтерией, гриппом, гонореей.

41.Какие  прививки должны сделать 

 продавцы продовольственной  торговли.

А. Против дифтерии, гриппа, гепатита «В»,кори.

Б. Против полиомиелита, коклюша.

42.Что делать при появлении 

желудочно-кишечных, гнойничковых  заболеваний.

А. Сообщить администрации и

 обратиться к врачу.

Б. Проводить лечение антибиотики.

43.Какие медицинские обследования проходят при поступлении на работу.

А. Обследование у врачей дерматолога и терапевта, стоматолога,оториноларинголога, психиатра, нарколога лабораторное обследование

 на кишечное бактерионосительство,  серологическое обследование на брюшной тиф, мазок из зева носа на патогенный стафилококк, гельминты, кожно-венерологические заболевания, флюорографическое обследование.

Б. Лабораторное обследование на 

носительство дифтерии,  СПИД, ГЕПАТИТ. 

44. Какой документ определяет 

правила торговли.

А. Санитарные правила для предприятий продовольственной торговли,

Б. Лицензия на право торговли

 продовольственными продуктами.

45. Как заражаются туберкулезом.

А. При контакте с больным

 человеком через воздух.

Б. При контакте с предметами, которыми пользовался больной.

В. Через грязные руки.
46. Кто отвечает за санитарное состояния рабочего места, сроки реализации продуктов, правила их хранения. 
А. Администрация предприятия.

Б. Ответственное лицо на рабочем месте.
47.Какие дезинфицирующие средства допускаются к использованию на предприятиях продовольственной торговли?
А.Имеющие свидетельство о  государственной регистрации

Б Имеющие методические рекомендации по применению
В.Любые ,приобретенные в  магазине
48.Какие заболевания относятся к группе воздушно-капельных инфекций?
А.Дизентерия,сальмонеллез

Б.Дифтерия,корь,паротит

В.Грипп,ОРВИ,менингококковая инфекция.

49.Что такое дератизация?

А.Уничтожение насекомых

Б.Уничтожение грызунов

В.Уничтожение микроорганизмов
50. Что такое дезинсекция?

А. Уничтожение микроорганизмов.

Б. Уничтожение насекомых.

В. Уничтожение грызунов.

